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Notre restaurant est labellisé¢ Ecotable. Ce label récompense notre
engagement écoresponsable et éthique, qui s’exprime chaque jour a
travers les produits que nous travaillons et nos efforts pour réduire
notre impact sur I’environnement.

Our restaurant has the Ecotable label. This label rewards our eco-responsible
and ethical commitment, which is expressed every day through the products
we work with and our efforts to reduce our impact on the environment.

Soupe d’oignons paille au Comté 31

French onion soup with Comté

Saumon fumé, blinis, créme, citron 35

Smoked salmon, blinis, cream, lemon

Foie gras de canard confit, pomme rotie, verjus 39

Confit duck foie gras, roasted apple, verjuice

Caviar Kristal Gold de la maison Kaviari (30g) 170
Caviar Beluga de la maison Kaviari (30g) 390
Salade César volaille fermiére - avec ou sans poitrine 45

Freerange chicken Caesar salad - with or without bacon

Salade de homard bleu, vinaigrette truffée 72
Blue lobster salad, truffled vinaigrette

Salade de grosses crevettes dorées au sautoir et avocat, 52
sauce cocktail

Seared large shrimp salad and avocado, cocktail sauce



SNACKING

PLATS MAIN COURSES

Omelette a la francaise, salade

French omelet, salad

Fish and chips, sauce tartare

Fish and chips, tartar sauce

Croque-monsieur, jambon Prince de Paris, Comté, salade

Comté and Prince de Paris ham croque-monsieur, salad

Smash burger, frites

Smash burger, French fries

Club sandwich au poulet, frites - avec ou sans poitrine

Chicken club sandwich, French fries - with or without bacon

Coquillettes, Comté et truffe d’automne- avec ou sans jambon

Coquillettes, Comté and automn truffle - with or without ham

Risotto a la courge, champignons et César Regalis

Gourd risotto, mushrooms and Caesar Regalis

Cotelettes d’agneau a la plancha, jus corsé

Seared lamb chops, cooking jus

Bavette d’aloyau, sauce béarnaise

Sirloin flap, béarnaise sauce

Homard bleu grillé, tomates confites, ail et gingembre

Grilled blue lobster, confit tomatoes, garlic and ginger

Penne a la bolognaise

Penne alla bolognese

Clémentine Bouchon, Amaury Bouhours, Cedric Grolet et leurs équipes

Clémentine Bouchon, Amaury Bouhours, Cedric Grolet and their teams
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GARNITURES SIDE DISHES

FROMAGES

DESSERTS

CHEESE

Coeur de sucrine

Baby Gem

Pousses d’épinard a peine tombées, au beurre ou vapeur

Sautéed spinach leaves, with butter or steamed

Légumes de saison, sautés ou vapeur

Seasonal vegetables, sautéed or steamed

Pommes de terre, frites ou purée

Potatoes, French fries or mashed potatoes

Riz basmati

Basmati rice

Sélection de fromages affinés

Selection of matured cheeses

Pomme verte

Green apple

Amande fraiche

Fresh almond

Mangue
Mango

Big-Brest noisette
Hazelnut Big-Brest

Créme briilée vanille

Vanilla créme britlée

Riz au lait noisette

Hagzelnut ‘Riy au lait’

Assiette de fruits frais
Fresh fruits plate

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE
LES INFORMATIONS CONCERNANT LES ALLERGENES SONT DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE.
ALL MEAT ARE SOURCED FROM FRANCE. ALLERGY INFORMATION IS AVAILABLE UPON REQUEST.

)( Dorchester Collection
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