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LE HORS D’OEUVRE

THE APPETIZER

LE BŒUF EN ASPIC MODERNE, MOUTARDE ET CAVIAR
THE MODERN ASPIC BEEF MUSTARD AND CAVIAR

LE RISOTTO AUX BETTERAVES ROUGES ET  
SAUCE AU GORGONZOLA «ÉVOLUTION»

THE RED BEETROOT RISOTTO GORGONZOLA SAUCE

LE BAR À LA DIEPPOISE  
THE DIEPPOISE SEA BASS

LA VOLAILLE ASPERGES ET SABAYON VIN JAUNE 
THE CHICKEN ASPARAGUS AND YELLOW WINE SABAYON 

FROMAGE CAPRINO DI BOSCASSO EN CENDRE 
FRAISE, RHUBARBE ET ASPERGES

CAPRINO DI BOSCASSO STAWBERRY RHUBARB AND ASPARAGUS

LE GRAND DESSERT
THE GREAT DESSERT SELECTION


